
Menús  
para eventos



El Sant Cugat Hotel Menús para eventos

Una propuesta  
gastronómica pensada  
para cada encuentro

Creemos que cada evento merece una experiencia 
a medida. Por eso, hemos creado una selección 
de menús diseñados para adaptarse a distintos tipos 
de celebraciones. 

Nuestra cocina, con acento internacional, combina 
raíces locales con sabores del mundo. Platos sabrosos, 
elaborados con productos de calidad y con una atención 
cuidada en cada detalle. 

Aquí te presentamos algunos ejemplos de menús 
que podemos ofrecer. Todo puede adaptarse a tus gustos, 
necesidades y al tipo de evento que imaginas. 
Nuestra propuesta gastronómica se transforma según 
el momento y las personas que la disfrutan.
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Coffee break

* Incluyen la opción líquida del coffee express

Express

Dulce

Salado

Mixto

Café, leche
Selección de tés e infusiones

Zumo de naranja natural
Agua mineral

Mini croissant de mantequilla
Selección de mini bollería

Flautín de Jamón ibérico
Mini cereales con queso brie

Mini integral vegetal
Brocheta de fruta natural

*

* *

Mini croissant de mantequilla
Selección de mini bollería
Flautín de Jamón ibérico

Mini cereales con queso brie
Brocheta de fruta

6,50€ / persona

8,50€ / persona

12,50€ / persona

12,50€ / persona

(+10% IVA)

(+10% IVA)

(+10% IVA)

(+10% IVA)

Menú
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Cóctel
Platos

Croqueta de pato con salsa hoisin
Croqueta de asado tradicional con salsa mayo de ajos asados

Salmón marinado con salsa tártara
Pulpo acompañado de berenjena con miso y romesco tradicional

Brioche de cangrejo y cremoso de gamba roja
Roll de tartar de ternera con yema de soja

Fideos negros secos con salsa rouille
Tosta crujiente de pulled pork en salsa BBQ

Postres
Cremoso de yogurt con fruta dulce de temporada  

y crumble de cacao

Bodega
Agua Mineral, cervezas y refrescos
Vino Blanco Petit Clot D.O. Penedés
Vino Tinto Petit Clot D.O. Penedés

39,50€ / persona
(IVA incl.)

Menú
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Menú orientativo. Además de este ejemplo, 
ofrecemos distintas opciones con precios variados. 
Pregúntanos y encontraremos la mejor para tu evento.
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Banquetes
Menú

Entrantes
Croquetas de asado tradicional, mayo de ajos asados

Buñuelos de bacalao, mayo verde
Hummus curcuma, aove y perejil

Focaccia de pesto de tomate, comte y piñones con miel
Brioche de cangrejo y cremoso de gamba roja

Tosta crujiente de pulled pork en salsa BBQ

(para compartir)

Segundos
Raviolis de calabacín, berenjena y arrabiata

Lomo de merluza, patata crujiente, acelgas y salsa de azafrán
Llata de cerdo duroc confitado, cremoso de patata y cebolla

Postres
Macedonia de fruta, sorbete de mango y fruta de la pasión

Tarta de queso, caramelo salado
Sacher tradicional

Bodega
Agua Mineral

Vino Blanco Petit Clot D.O. Penedés
Vino Tinto Petit Clot D.O. Penedés

42€ / persona
(IVA incl.)
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Menú orientativo. Además de este ejemplo, 
ofrecemos distintas opciones con precios variados. 
Pregúntanos y encontraremos la mejor para tu evento.
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Infantil
Primer plato
Pasta a la boloñesa

Crema de temporada

Segundo plato
Escalopa de pollo 

Hamburguesa a la parrilla 
Pescado a la plancha con patatas fritas

Postres
Helado 
Yogur 

Fruta de temporada

Bebida
Agua mineral

Refresco o zumo

20€ / persona
(IVA incl.)

Menú
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Menú orientativo. Además de este ejemplo, 
ofrecemos distintas opciones con precios variados. 
Pregúntanos y encontraremos la mejor para tu evento.
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Menú
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Comuniones y Bodas En el Sant Cugat Hotel hacemos posible cualquier 
celebración.

Tenemos menús especializados a bodas, comuniones 
y todo tipo de eventos, con diferentes formatos, estilos 
y opciones gastronómicas.

Cada propuesta se puede personalizar para ajustarse 
al número de invitados, el tipo de montaje y los gustos 
de cada grupo, asegurando que tu encuentro sea único 
y memorable.
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Nuestra propuesta gastronómica se transforma según el momento 
y las personas que la disfrutan.

Además, podemos complementar tu evento con propuestas 
gastronómicas y experiencias que lo hacen aún más especial.

•	 Barras temáticas: barbacoa, cortador de jamón, ostras,                       
quesos, etc. Consultar precios.

•	 Candy bar. Desde 300€.
•	 DJ. Desde 410€.
•	 Música en directo. Desde 350€.
•	 Espectáculo de magia. Desde 400€.
•	 Animadoras infantiles. Desde 150€.
•	 Decoración con globos. Desde 50€.

¡Y mucho más! Cuéntanos qué te gustaría y lo haremos posible.

Personalización
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Cèsar Martinell, 2. Sant Cugat del Vallès 
08172, Barcelona. 
T. +34 93 544 26 70
convenciones@elsantcugathotel.com


