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El Sant Cugat Hotel Menus pour événements

Une proposition  
gastronomique conçue  
pour chaque rencontre

Nous pensons que chaque événement mérite une 
expérience sur mesure. C’est pourquoi nous avons créé 
une sélection de menus conçus pour s’adapter à différents 
types de célébrations.

Notre cuisine internationale associe les ancrages locaux 
aux saveurs du monde entier. Des plats savoureux, 
élaborés avec des produits de grande qualité où chaque 
détail est traité avec la même attention.

Voici quelques exemples de menus que nous vous 
proposons. Tout peut être adapté à vos goûts, à vos 
besoins et au type d’événement que vous imaginez.  
Notre offre gastronomique s’adapte au moment et aux 
personnes qui en profitent.
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Pause-café

* Ils incluent l’option liquide du coffee express

Express

Sucré

Salé

Mixte

Café, lait
Sélection de thés et infusions

Jus d’orange naturel
Eau minérale

Minicroissant au beurre
Sélection de mini-viennoiseries

Flûte au jambon ibérique
Mini-céréales accompagnées de Brie

Mini-végétal complet
Brochette de fruits frais

*

* *

Mini croissant au beurre
Sélection de mini-viennoiseries

Flûte au jambon ibérique
Mini-céréales au Brie

Brochette de fruits

6,50€ / personne

8,50€ / personne

12,50€ / personne

12,50€ / personne

(+10 % TVA)

(+10 % TVA)

(+10 % TVA)

(+10 % TVA)

Menu
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Cocktail
Plats

Croquette de canard à la sauce hoisin
Croquette de rôti traditionnel accompagné de sa mayonnaise à l’ail rôti

Saumon mariné à la sauce tartare
Poulpe avec aubergines au miso et romesco traditionnel

Brioche au crabe et crème de crevettes rouges
Rouleau de tartare de bœuf avec pousses de soja

Nouilles noires sèches et sa rouille
Tartine croustillante de porc effiloché à la sauce barbecue

Desserts
Crème au yaourt avec fruits sucrés de saison  

et crumble au cacao

Cave
Eau minérale, bières et boissons fraîches

Vin blanc, Petit Clot AOC Penedés
Vin rouge, Petit Clot AOC Penedés

39,50€ / personne
(TVA comprise)

Menu
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Menu indicatif. En plus de cet exemple, nous proposons 
différentes options à des prix variés. Demandez-nous,  
et nous trouverons la meilleure pour votre événement.
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Banquets
Menu

Entrées
Croquettes de rôti traditionnel, mayonnaise à l’ail rôti

Beignets de morue, mayonnaise verte
Houmous au curcuma, huile d’olive vierge extra et persil

Focaccia au pesto de tomates, comté et pignons de pin au miel
Brioche au crabe et crème de crevettes rouges

Tartine croustillante au porc effiloché et sauce barbecue

(à partager)

Plats principaux
Raviolis aux courgettes, aubergines et sauce arrabiata

Filet de merlu, pommes de terre croustillantes, bettes et sauce au safran
Côte de porc Duroc confite, purée de pommes de terre et oignons

Desserts
Salade de fruits, sorbet à la mangue et fruit de la passion

Gâteau au fromage, caramel salé
Sacher traditionnel

Cave
Eau minérale

Vin blanc, Petit Clot AOC Penedés
Vin rouge, Petit Clot AOC Penedés

39,50€ / personne
(TVA comprise)
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Menu indicatif. En plus de cet exemple, nous proposons 
différentes options à des prix variés. Demandez-nous,  
et nous trouverons la meilleure pour votre événement.



El Sant Cugat Hotel Menus pour événements

Enfants
Entrée

Pâtes à la bolognaise
Velouté de saison

Plat principal
Escalope de poulet
Hamburger grillé

Poisson grillé avec frites

Desserts
Glace
Yaourt

Fruits de saison

Boisson
Eau minérale

Boisson fraîche ou jus de fruits

20€ / personne
(TVA comprise)

Menu
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Menu indicatif. En plus de cet exemple, nous proposons 
différentes options à des prix variés. Demandez-nous,  
et nous trouverons la meilleure pour votre événement.
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Menu
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Communions 
et Mariages

À l’Hôtel Sant Cugat, nous rendons possible toute 
célébration.

Nous proposons des menus spécialisés pour les mariages, 
les communions et tous types d’événements, avec différents 
formats, styles et options culinaires.

Chaque proposition peut être personnalisée pour s’adapter 
au nombre d’invités, au type d’installation et aux goûts 
de chaque groupe, garantissant que votre événement soit 
unique et mémorable.
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Toutes nos propositions peuvent s’adapter à la demande.  

Nous pouvons également vous proposer des expériences  
gastronomiques qui rendront l’évènement que vous célébrez unique  
et totalement inoubliable.

•	 Bars à thème: barbecue, découpeur de jambon, huîtres, fromages, etc. 
Consulter les prix.

•	 Bar à bonbons. À partir de 300 €.
•	 DJ. À partir de 410 €.
•	 Musique live. À partir de 350 €.
•	 Spectacle de magie. À partir de 400 €.
•	 Animateurs pour enfants. À partir de 150 €.
•	 Décoration avec des ballons. À partir de 50 €.

Et bien plus encore! Dites-nous ce que vous souhaitez et nous  
e rendrons possible.

Personnalisation
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Cèsar Martinell, 2. Sant Cugat del Vallès 
08172, Barcelona. 
T. +34 93 544 26 70
convenciones@elsantcugathotel.com


