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Nit de Nadal i Reis 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitiu 
Croqueta de rostit amb maionesa d’all 

Tataki de tonyina, ponzu i cuscús de remolatxa 
 

Menú degustació 
Crema de marisc, rouille de safrà, gambes i cloïsses 

Cua de rap a la catalana 
Melós de vedella, parmentier de moniato i bolets de temporada 

 

Postres 
Òval de xocolata blanca i fruita de la passió 

Torrons i neules 
 

Celler 
Aigua mineral, cerveses i refrescos 
Vi blanc Petit Clot D.O. Penedès 
Vi negre Petit Clot D.O. Penedès 

 
Cafè o infusió 

 
53 € / persona 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

Nadal 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitiu 
Croqueta d’ànec amb hoisin 

Taco cruixent de salmó, alvocat, coco i ceba encurtida 
Brioix de cua de bou i poma 

 

Menú degustació 
Escudella tradicional, galets i carn d’olla 

Corbina amb salsa de mantega blanca a l’estragó i “trinxat” cruixent 
Pollastre de pagès a la catalana 

 

Postres 
Tronc de Nadal 
Torrons i neules 

 

Celler 
Aigua mineral, cerveses i refrescos 

Vi blanc Rippa Dorii verdejo D.O. Rueda 
Vi negre Rippa Dorii criança D.O. Ribera del Duero 

 
Cafè o infusió 

 
65 € / persona 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

Sant Esteve 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitiu 
Croqueta d’ànec amb hoisin 

Taco cruixent de salmó, alvocat, coco i ceba encurtida 
Brioix de cua de bou i poma 

 

Menú degustació 
Caneló de rostit amb beixamel trufada 

Corbina amb salsa de mantega blanca a l’estragó i “trinxat” cruixent 
Pollastre de pagès a la catalana 

 

Postres 
Tronc de Nadal 
Torrons i neules 

 

Celler 
Aigua mineral, cerveses i refrescos 

Vi blanc Rippa Dorii verdejo D.O. Rueda 
Vi negre Rippa Dorii criança D.O. Ribera del Duero 

 
Cafè o infusió 

 
65 € / persona 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

Cap d’Any 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitiu 
Cappuccino de bolets i formatge 

Presa ibèrica marinada i cremós de mostassa 
 

Menú degustació 
Tàrtar de tonyina amb fonoll i pa d’alga 

Llobarro amb nyoquis de patata, salsa de safrà i trompetes 
Xai confitat, cremós de carbassa i cruixent de carbassa 

 

Postres 
Pandoro d’avellana i festuc 

Torrons i neules 
Raïm de la sort 

 

Celler 
Aigua mineral, cerveses i refrescos 

Vi blanc Rippa Dorii verdejo D.O. Rueda 
Vi negre Rippa Dorii criança D.O. Ribera del Duero 

 
Cafè o infusió 

 
88 € / persona 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

Nadal Veggie 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitiu 
Vichyssoise de porros i coco 

Taco cruixent de guacamole i ceba encurtida 
Hummus de cúrcuma i papadum 

 

Primer plat, a escollir entre: 
Amanida de verds i tofu 

Carpaccio de carabassó i crudités 
 

Segon plat, a escollir entre: 
Pizzeta d’albergínia, babaganoush, formatge feta, olives Kalamata i pinyons 

Risotto de bolets de temporada 
 

Postres 
Sorbet de mango amb fruits vermells 

Torrons i neules 
 

Celler 
Corresponent al dia 

 
Cafè o infusió 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

Menú infantil 
 
 
 
 
 
 
 

Primer plat, a escollir entre: 
“Escudella de galets i carn d’olla” 
Caneló tradicional el Sant Cugat 

 

Segon plat, a escollir entre: 
Pollastre de pagès a la catalana amb poma, panses i fruits secs 

Lluç arrebossat amb patates fregides 
Llibrets de llom amb patates fregides 

 

Postre 
Gelat amb núvols o brownie amb gelat de vainilla 

Torrons i neules 
 

Celler 
Aigua mineral i refrescos 

 
 
 

Preu per persona: 
Dies 24 de desembre i 6 de gener: 30 € 

Dies 25, 26 i 31 de desembre: 35 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

 

Condicions 

 
• Els preus inclouen: 

• IVA. 
• Aparcament gratuït per a tots els assistents segons disponibilitat. 
• Connexió wifi d’alta velocitat. 

• La reserva es considerarà efectiva un cop s’hagi lliurat una paga i senyal del 25%. L’import restant s’haurà 
d’abonar com a màxim 72 hores abans de l’esdeveniment. 

• Les eleccions dels plats del menú s’hauran de confirmar com a màxim una setmana abans de 
l’esdeveniment. Es recomana que, per a grups de més de 20 persones, l’elecció sigui la mateixa per a tot el 
grup. 

• El nombre definitiu de comensals s’haurà de confirmar com a màxim 10 dies abans del dia de 
l’esdeveniment. Es facturarà en base a aquest nombre sempre que no s’incrementi posteriorment. 

• No hi haurà despeses de cancel·lació si l’anul·lació o reducció es rep amb un mes d’antelació a la data de 
celebració del servei. 

• Si la cancel·lació o reducció es rep entre el dia 30 i el dia 10 abans de l’esdeveniment, l’hotel facturarà el 
50% del nombre de comensals cancel·lats, basat en el preu del menú (o el preu mínim si aquest no s’ha 
escollit), segons el contracte. 

• Si la cancel·lació o reducció es rep entre el dia 10 i el mateix dia de l’esdeveniment, l’hotel facturarà el 
100% del nombre de comensals cancel·lats, basat en el preu del menú escollit (o el preu mínim si aquest no 
s’ha escollit), segons el contracte. En cas d’incrementar el nombre d’assistents, la confirmació es farà 
segons disponibilitat de l’hotel. 

• Els horaris de migdia seran de 13.00 h a 18.00 h, i els de nit de 20.00 h a 00.00 h. 
Tant l’hora d’entrada com la de sortida es podran modificar previ acord amb el restaurant, aplicant 
el suplement establert de 150 € (IVA inclòs) per hora, amb un consum mínim. 

• L’hotel disposa de proveïdors de DJ, fotografia, flors, música, etc. 
Si el client prefereix aportar els seus propis proveïdors, s’aplicarà un cànon variable segons el servei. 

• Serveis adicionals: 

• DJ: 410 € IVA inclòs (ambientació més 2 hores de ball). 
• Barra lliure: 22 € IVA inclòs per persona (2 hores). Hora extra de barra lliure: 10 € per persona. 
• Pantalla i projector: 85 € Iva inclòs 
• So: 60,50 € IVA inclòs 
• TV 75”: 125 € IVA inclòs 
• Servei d’impressió de minutas, “seating”, etc.: consultar preu. 

• Altres serveis: màgia, candy bar, música en directe, globus, etc. 

• La contractació de l’esdeveniment a l’Hotel Sant Cugat implica l’acceptació d’aquestes condicions. 

 


