el Sant Gugat




Corporativa #A (Finger buffet)

Dinar

Patates braves
Croqueta de bacalla
Croqueta de rostit
Mini truita de patates i tofona
Taco cruixent de salmé, alvocat i coco
Twister de formatge i ceba
Broqueta de pollastre teriyaki
Mini patata d’Olot
Saquet de gambot
Mini hamburguesa, ceba i formatge Mad

Postres

Sindria al cava i llima
Pastis de formatge amb toffee

Torrons i neules

Vins i begudes

Aigua mineral, cerveses i refrescos
Vi blanc Petit Clot DO Penedeés .

Vi negre Petit Clot DO Penedeés

49 € / persona /

el Sant Gugat



Corporativa #B (Finger buffet)

Dinar

Croqueta d'anec
Taco cruixent de salmé amb alvocat i coco
Tartar de tonyina, edamame i maionesa de wasabi
Alberginia escalivada, formatge feta i olives Kalamata
Patata cruixent, pop i romesco

Saquet de vieira

Brioix de steak tartar i rovell curat

Mini brioix de vedella melosa i poma
Broqueta de gamba, curri i coco

Postres

Pannacotta de coco i pinya al rom
Financier amb crema d’avellana

Torrons i neules

Vins i begudes

Aigua mineral, cerveses i refrescos
Vi blanc Rippa Dorii verdejo DO Rueda
Vi negre Rippa Dorii crianca DO Ribera del Duero

59 € / persona

el Sant Gugat



Corporativa #Veggie (Finger buffet)

Dinar

Pa de coca amb tomaquet
Hummus de cigrons amb papadum
Broqueta de tomaquets cherry i piparra
Cistellet d"alberginia escalivada
Tartar de remolatxa, envinagrats i amaniment citric
Patacé cruixent de guacamole i ceba envinagrada
Carpaccio de carbassé i crudités vegetals amb oli d’Espelette
Patates braves
Verdures i xips

Postres

Sindria al cava

Torrons i neules

Vins i begudes

Aigua mineral, cerveses i refrescos
Vi blanc Petit Clot DO Penedeés
Vi negre Petit Clot DO Penedeés

48 € / persona

el Sant Gugat



borporativa #1

Primer plat per compartir:

Taco cruixent de salmé, alvocat i coco
Croqueta de rostit
Biquini trufat, formatge Maé i espatlla ibérica
Patates braves

Segon plat a escollir entre:

Llobarro, pil-pil de coliflor i els seus cruixents
Pollastre de pageés a la catalana

Postres

Esfera de Nadal
Torrons i neules

Vins i begudes

Aigua mineral
Vi blanc Petit Clot DO Penedeés

Vi negre Petit Clot DO Penedeés

49 € / persona

el Sant Gugat



Dorporativa #2

Primer plat per compartir:

Croqueta d'anec
Taco cruixent de salmé, alvocat, coco i ceba envinagrada
Patata d’Olot de formatge i ceba
Rotlle de steak tartar i rovell curat
Mini canelé de bou melés, peus de porc i beixamel

Segon plat a escollir entre:

Corball, crema de blat de moro, quicos i cloisses
Garri, compota i poma caramel-litzada

Postres

Dolcor d’hivern
Torrons i neules

Vins i begudes

Aigua mineral
Vi blanc Rippa Dorii verdejo DO Rueda
Vi negre Rippa Dorii criangca DO Ribera del Duero

Cafes i infusions

59 € / persona &)

el Sant Gugat



Corporativa #Veggie

Primer plat per compartir:

Amanideta de tomagquets cherry confitats, alfabrega i oli verd
Patacé cruixent de guacamole i ceba envinagrada
Hummus de comi i papadum
Amanida de brots, tofu i vinagreta citrica
Carpaccio de carbassé i crudités vegetals amb oli d’Espelette

Segon plat a escollir entre:

Pizzeta d'alberginia, babaganoush, formatge feta, olives Kalamata i pinyons
Arros cremés de verdures

Postres

Sindria al cava
Torrons i neules

Vins i begudes

Aigua mineral
Vi blanc Petit Clot DO Penedeés
Vi negre Petit Clot DO Penedeés

49 € / persona |lm

el Sant Gugat



Condicions

e Els preus inclouen:

o VA
e Aparcament gratuit per a tots els assistents segons disponibilitat.
e Connexié wifi dalta velocitat

e Llareserva es considerara efectiva amb el llivrament d'una paga i senyal del 25 %. L'import restant s’haura d’abonar
com a maxim 72 hores abans de |'esdeveniment.

e les eleccions dels plats del mend s’hauran de confirmar, com a maxim, una setmana abans de I'esdeveniment.
Recomanem que, per a grups de més de 20 persones, I'eleccié sigui la mateixa per a fot el grup.

e El nombre definitiv de comensals s’haura de confirmar, com a maxim, 10 dies abans de |'esdeveniment. Es facturara
sobre la base d’aquest nombre sempre que no augmenti.

e No hi haura despeses de cancel-lacié si I'anul-lacié o reduccié es comunica amb un mes d’antelacié a la data de
celebracié del servei.

e Sila cancellacié o reduccié es comunica entre el dia 30 i el dia 10 abans de I'esdeveniment, I'hotel facturara el 50 %
del nombre de comensals cancel-lats, calculat sobre el preu del mend (o el preu minim del meng si encara no s’ha
escollit) pel nombre de comensals reduit segons contracte.

e Sila cancellacié o reduccié es comunica entre el dia 10 i el dia de I'esdeveniment, I'hotel facturara el 100 % del
nombre de comensals cancel-lats, calculat sobre el preu del mend escollit (o el preu minim si encara no s’ha escollit) pel
nombre de comensals reduit segons contracte. En cas d’augmentar el nombre d’assistents, la confirmacié estara subjecta
a la disponibilitat de I'hotel.

e Els horaris de migdia seran de les 13 a les 18 h i els de nit de les 20 a les 00 h. Es podran modificar tant I'hora

d’entrada com la de sortida, acordantho amb el restaurant, amb un suplement de 150 € (IVA inclos) per hora i un
consum minim.

e L'hotel disposa de proveidors de DJ, fotografia, flors, musica, efc. Si el client prefereix aportar els seus propis proveidors,
es cobrard un canon que variara segons el servei.

e Serveis addicionals:

e DJ: 410 € IVA inclds (ambientacié més 2 hores de ball)

e Barra lliure: 22 € IVA inclos per persona (2 hores). Hora extra de barra lliure: 10 € per persona
e So: 60,50 € IVA inclos

e Pantalla de 98”: 181,50 € IVA inclos

e Servei d'impressié de minutes, seating, etc.: consulteu-ne el preu.

e Altres serveis: magia, candy bar, mésica en directe, globus, efc.

e Lo contractacié de I'esdeveniment al Sant Cugat Hotel implica I'acceptacié d'aquestes condicions.

el Sant Gugat




