
ALLERGÈNES

• Veggie [ g ] Gluten [ c ] Crustacés     
[ n ] Noix [ c ] Céleri [ s ] Soja [ p ] Poisson  
[ œ ] Œuf [ m ] Moutarde  [ ml ] Mollusques  
[ ss ] Sésame [ cc ] Cacahuètes [ sl ] Sulfites   

[ lu ] Lupins [ pl ] Produits laitiers

Si vous avez des allergies ou des 
intolérances alimentaires dont vous pensez 
que nous devrions être informés, ou si 
vous souhaitez plus d’informations sur les 
ingrédients d’un plat, veuillez en informer 
notre personnel.

Supplément terrasse: 10 %

Cuisine ouverte de 12h à 23h

À partager
Patatas bravas 7€  
tomate, paprika “de la Vera” et aïoli  
à l’ail rôti [ œ · m · sl ] •

Pain coca à la tomate  5€ 
grillé, à l’huile d’olive et au  
sel de Maldon [ g ] •

Jambon ibérique 20€
tranché à la main

Fromages et charcuterie 21€
sélection de fromages  
et de charcuteries d’ici et d’ailleurs  
[ g · pl · n ] 

Croquette végane d’escalivada 2€
légumes grillés (1 pc.) [ g ] •

Croquette de morue 2€
avec mayonnaise à l’ail  
(1 pc.) [ g · œ · pl · p ] 

Croquette de jambon 2€
jambon ibérique  
(1 pc.) [ g · œ · pl ] 

Tacos de saumon 12€  
croustillants de maïs accompagnés  
d’avocat, vinaigrette à la noix de coco,  
et cresson [ p · s · sl · ss ] 

Gyozas aux champignons 14€ 
aux cèpes et trompettes de la mort,  
avec sauce végétale  
[ pl · s · sl ] 

Corvina marinée “karaage” 16€ 
brochette de corvina avec mayonnaise  
au yuzu [ ss · s · sl · œ ] 

Brioche de queue de veau 9€ 
brioche avec ragoût de queue de veau 
et pomme caramélisée ( 2 pcs)  
[ g · œ · pl · sl · c ]

Poulet croustillant au chipotle 14€  
bâtonnets de poulet confit croustillant, 
mayo chipotle [ g · œ ] 

Guacamole avec patacón  
et pico de gallo 10€
patacón frit, tomate avec oignon  
et coriandre 

Pour les nostalgiques
Cannellonis au rôti et au parmesan 12€
recette traditionnelle avec sauce béchamel  
et parmesan [ g · c · sl · pl ]

Macaronis de grand-mère 11€
oignons et tomates sautées avec porc haché  
et poulet rôti [ g · sl · pl ]

À la main
Burger classique 16€
bœuf maturé, oignons caramélisés,  
fromage Mahón, sauce BBQ et pommes de terre 
[ g · sl · pl ] 

Focaccia “Apulia” 12€
pesto de tomates, poivrons escalivés  
et scamorza [ g · pl · n · sl ] • 

Sandwich Katsu 12€
poulet croustillant, chou rouge et sauce satay  
[ g · sl · œ · ss · pl ] 

À deux cuillères 
Tiramisu au matcha 6€
crème de thé matcha et biscuit aux boudoirs 
[ g · pl · œ ] •

Chou à la crème 6€
glacé au sucre, ratafia et caramel aux épices  
[ g · pl · œ · sl ] •

Cheesecake au mascarpone  
et parmesan 6€
avec toffee [ g · pl · œ ] •

Chocolat et passion 6€
biscuit au chocolat, crème de citron et  
fruit de la passion [ g · œ · pl · sl ] •

Fruits frais 6€
fruits frais coupés •

Crème glacée artisanale 6€
assortiment de sorbets et glaces [ pl ] •

Plats
Salade de légumes 9€
pois gourmands, avocat, bimi, grenade  
et vinaigrette aux agrumes [ sl · s · ss ] •

Salade de tomates 9€
tomates de saison confites, petits oignons  
et piment doux [ sl ] •

Pizetta d’escalivade d’aubergine 13€
escalivada au miel de canne, fromage feta, 
olives kalamata [ pl · g · ss · sl · n ] •

Tataki de bœuf 25€
bœuf maturé, criolla, pommes de terre  
et sauce mojo vert [ sl ] 

Bar cru 18€
pomme acidulée, herbes et salade  
de jeunes pousses [ g · p ] 

Tartare de bœuf, jaune d’œuf  
et moelle 18€
bœuf, câpres, cornichon, échalote et moelle  
[ sl · œ ]

Riz au secret ibérique 23€
porc au secret ibérique tendre et trompettes  
de la mort [ œ · m · c · sl ] 

Calamar grillé 21€
avec nouilles crémeuses de seiche et sauce  
à l’ail rôti [ g · m · c · ml · sl ]  

Parpatana de thon 22€
avec oignon relevé et jeunes pousses [ p · sl ]  

Poulpe croustillant 22€
avec salade de pommes de terre et ají amarillo  
[ œ · sl · s · ml ] 


